Basiscursus Wijn- en drankenleer

TC \l2 "Inleiding
De wetgeving bepaalt dat wijn steeds het product is dat "resulteert uit de volledi​ge of onvolledige alcoholische gisting van druiven of het sap of de most ervan". Wijn die niet gemaakt is van druiven maar van andere vruchten moet duidelijk op het etiket de herkomst vermelden.

De kleur van de wijn wordt bepaald door de druivenschil, niet door het sap van de druiven. De wijntypes die men onderscheidt, zijn:

Rode wijn
Het product van een volledige gisting van gekneusde of niet-gekneusde blauwe druiven. De kleurintensiteit wordt bepaald door de contacttijd van moer en sap.

Witte wijn
Het product van een volledige gisting van blauwe of witte druiven zonder contact met de schillen.

Roséwijn
Afkomstig van blauwe druiven, waarbij het contact met de schil beperkt wordt tot de wijn de gewenste kleur heeft gekregen (2 tot 3 dagen). Slechts één roséwijn is het resultaat van menging van witte en rode wijn, namelijk champagne rosé.

Likoreuze wijn
Is een zoete wijn die op een natuurlijke wijze verkregen wordt door het gebruik van druiven met een hoog suikergehalte of door edele rotting.

Likeurwijn
Wordt verkregen door het stopzetten van de gisting door toevoeging van alcohol, waardoor de gistcellen gaan afsterven. De suikers in de druiven wordt op een kunstmatige manier bewaard, wat resulteert in een zoete wijn.

Stille wijn
Niet-mousserende wijn

Schuimwijn
Of mousserende wijn is het begrip dat alle wijnen omvat waarin koolzuur in opgeloste vorm aanwezig is. Na het openen van de fles komt dit koolzuurgas vrij onder de vorm van belletjes die licht prikkelen of tintelen op de tong.

Het koolzuur kan ontstaan op een natuurlijke manier, door een tweede gisting op fles, of kan kunstmatig aan de wijn toegevoegd worden.

1. De Franse wijnenTC \l2 "1. De Franse wijnen
De Franse wijnen behoren zonder twijfel tot de meest befaamde ter wereld. Toch is Italië het grootste wijnland wat de productie betreft. België staat bekend als één der grootste impor​teurs van Franse wijnen. Meestal gaat het daarbij om bordeauxwijnen.

Frankrijk heeft als eerste land een reglementering opgemaakt voor de classificatie van wijnen. Er zijn tegenwoordig twee grote categorieën van Franse wijnen: de tafelwijnen en de wijnen uit afgebakende wijngebieden (VDQS en AOC).

De tafelwijnen
Onder de categorie tafelwijnen vallen de tafelwijnen zonder geografische aandui​ding en de "vins de pays" (de landwijnen). Het gaat daarbij meestal om een massaproduct dat vaak onder een merknaam verkocht wordt.

De V.D.Q.S.-indeling
Deze vermelding (Vins Délimité de Qualité Supérieure) op het etiket wijst op Franse wijnen die goed genoeg zijn om aan een kwaliteitscontrole te on​derworpen worden, maar weer te weinig klasse hebben om in een A.O.C.-categorie opgeno​men te worden. 

De A.O.C.-indeling
A.O.C. staat voor (vin d') Appellation d'Origine Contrôlée. 

In Frankrijk zijn er 13 A.O.C.-wijngebieden: 

1. Bordeaux

2. Bour​gogne

3. Champagne

4. Côtes-du-Rhône

5. Elzas

6. Jura

7. Languedoc et Roussil​lon

8. Loire

9. Provence

10.  Savoie

11.  Zuidwest Frankrijk

12.  Armagnac 

13.  Cognac.

1. ChampagneTC \l3 "3. Champagne
Champagne is de meest beschermde wijn ter wereld. Enkel de witte (of rosé), sprankelende wijn gemaakt van druiven uit een geselecteerd gebied rond Reims en Epernay en volgens een bepaalde procédé mogen deze naam dragen.

Belangrijk om weten is:

· De ‘gewone’ champagne wordt steeds samengesteld, is dus een blend van ver​schil​lende druivensoorten en verschillende jaargangen. Het etiket draagt dan ook geen jaartal. Deze champagne van een bepaald merk smaakt in principe altijd hetzelfde.

· Een "Champagne Millésime" is een champagne uit een uitzonder​lijk wijnjaar en is geen menge​ling. Op het etiket staat uiter​aard wel een jaartal vermeld. 

· Rosé champagne wordt, in tegenstelling tot de gewone roséwijnen, gewoon gemaakt uit een mengeling van witte mousserende champagne en rode niet-mousserende champagne.

Drie druivensoorten stellen de champagne samen:

· Pinot Noir: rode druivensoort: brengt volheid en generositeit

· Chardonnay: witte druivensoort: brengt fijnheid en bevalligheid

· Pinot Meunier: brengt frisheid 

De naam aan de champagne wordt vaak gegeven door de wereldberoemde han​delshui​zen zoals Moët et Chandon, Perrier-Jouet, Veuve Clicquot-Ponsardin, Heidsieck Monopole, Mumm, Piper-Heidsieck, Pommery, Bollinger... maar ook de gewone wijnboer maakt vaak champagne.

Het etiket verraadt dan ook waarvan de champagne herkomstig is:

· RM: Récoltant-Manipulant: wijnbouwers produceren en verkopen zelf

· NM: Négociant-Manipulant: een wijnhandelaar die zelf champagne maakt van gekochte of zelfgekweekte druiven

· MA: Marque-Auxiliaire: een wijnhandelaar verkoopt champagne, door anderen gemaakt

· CM: Cooperative-Manipulant: een coöperatieve vereniging die zelf kweekt, samenstelt en verkoopt

Op het etiket van een fles champagne staat steeds de smaak van de wijn vermeld. Deze wordt bepaald door de ‘dosage’: de toevoeging van suiker en champagne:

· Brut: De vermelding "Brut" bete​kent dat de wijn droog tot zeer droog is. 

· Demi-sec: Draagt het etiket van een Champagnefles deze vermelding, dan heeft men niet met een droge wijn te maken, maar juist met een zoetige. 

2. BordeauxTC \l3 "1. Bordeaux
Het meest uitgestrekte en productieve van de Franse wijngebie​den. Deze wijnen heeft men over de gehele wereld geïmiteerd, maar zelfs de beste van deze imitaties bereiken nooit hun klasse. 

De meeste bordeauxwijnen dragen de vermelding "Châ​teau", bij uitzondering "Domaine". Bijvoorbeeld: Château Lafite-Roth​schild, Châ​teau d'Yquem.

Ook bij de bordeauxwijnen gaat het steeds om een mengeling van druivensoorten (zoals Cabernet-Sauvignon en Merlot). Hoewel men hier niet zover gaat als in de Champagnestreek.

De meest bekende streken zijn:

	Gebieden met 

over​wegend 

rode wijnen
	Gebieden met 

over​wegend 

halfzoe​te of zoete wit​te wijnen
	Gebieden met over​wegend 

rode & droge 

witte wijnen

	Médoc

Haut-Médoc:

-Saint​-Ju​lien

-Pauillac

-St-Estèphe

-Margaux

-St-Laurent

-Ludon 

-Macau

Lalande-de-Pomerol

Pomerol

Saint-Emilion
	Sauternes

Barsac

Cadillac


	Appellation Bor​deaux

Entre-deux-mers

Graves




De Bordeaux heeft als eerste streek het belang ingezien van classi​ficaties en heeft als sinds 1855 een classificatie die als "heilig" wordt beschouwd.

Deze wijnrangschikking deelt de bordeaux-wijnen op in gewassen van 1ste (premier cru) tot en met 5de klasse (cinquième cru). Volgens deze indeling zijn dit de acht grootste wijnen (alfabetisch): Château Ausone (St-Emilion), Château Cheval-Blanc (St-Emili​on), Château Haut-Brion (Pe​ssac, Graves), Château Lafite-Roth​schild (Pauillac, Haut-Mé​doc), Châ​teau Latour (Pauillac, Haut-Médoc), Château Margaux (Margaux, Haut-Mé​doc), Château Mouton Roth​schild (Pau​illac, Haut-Médoc), Châ​teau Pétrus (Pomerol) en Châ​teau d'Yquem (Sa​uternes).

3. BourgogneTC \l3 "2. Bourgogne
De wijnen uit dit gebied zijn zo verschillende dat het onmoge​lijk is deze allemaal te typeren. De wijnen hebben zoveel verschillende karakters dat men ze moet geproefd hebben om ze te kennen. 

De bourgognewijnen dragen de naam van de streek of de gemeen​te (dorp) of zelfs het veld. Bijvoor​beeld: Chablis, Gevrey-Chambertin, Nuits-St-Geor​ges, Romanée-Conti.

Twee druivensoorten zijn heilig in de Bourgognestreek:

· Pinot Noir: voor de rode wijn

· Chardonnay: voor de witte wijn

Daarnaast is er nog de Gamaydruif (Beaujolais) en de Aligotédruif (Bourgogne Aligoté).

Er zijn vijf grote deelgebieden in de Bourgogne: Côte d'Or, Chablis, Beaujolais, Mâconnais en Chalonnais. Binnen deze gebieden zijn de talrijke gemeenten en streekjes van wereld​naam gevestigd. 

	Gebied
	Over​wegend 

rode wijnen
	Overwegend 

witte wijnen

	Côte-d'Or
	Aloxe-Corton

Beaune

Chambolle-Musigny

Chassange-Montrachet 
Fixin

Gevrey-Chambertin

Nuits-Saint-Georges

Vosne-Romanée

Vougeot

Romanée-Conti
	Meursault

Puligny-Montrachet

	Chablis
	
	Chablis

Chablis Grand Cru

Petit Chablis

Chablis Premier Cru

	Beaujolais
	Beaujolais

Beaujolais-Supérieur

Beaujolais-Villages

Moulin-à-Vent
	

	Mâconnais
	Mâcon 
	Pouilly-Fuissé

	Chalonnais
	Montagny
	Givry


 = duidt op een grote hoeveelheid witte wijn.

4. ElzasTC \l3 "5. Elzas
Veel namen van de elzasser wijnen en de zelfs het Appellation-systeem doen wat aan de Duitse wijnen denken. Toch zijn de elzaswijnen op en top Frans: droog, tamelijk krachtig en een redelijk hoog alcoholge​halte.

De elzaswijnen dragen op het etiket enkel de naam van de wijnbouwer en de naam van de druif. Bijvoorbeeld: Sylvaner, Gewürztraminer, Riesling, Pinot Noir…

De vroegere provincie Elzas werd verdeeld in twee departementen:

· Bas-Rhin: van Straatsburg tot Sélestat

· Haut-Rhin: van Sélestat tot Mulhouse. 

Alleen het laatste departement brengt wijn van wereldnaam

In tegenstelling tot de eerste 3 wijngebieden in Frankrijk biedt de Elzas nog veel betaalbare kwaliteitswijnen. Zo is bv. de ‘Crémant d’Alsace’ een uitstekend alternatief voor champagne.

5. LoireTC \l3 "8. Loire
De Loire is geen wijn op zich, maar eerder een verzamelnaam voor een aantal gebieden die doorkruist worden door de Loire-rivier. Men maakt er alle wijnsmaken: droge en likoreuze witte wijn, roséwijn en rode wijn.

De belangrijkste Appellations zijn bekend: 

· Pouilly-Fumé: droge witte wijn 

· Anjou: vooral bekend voor rosé (een massaproduct)

· Chinon: rode wijn

· Sancerre: droge witte wijn, eenvoudiger en toegankelijker dan Pouilly-Fumé of Chablis

· Muscadet: droge en fruitige witte wijn

6. Côtes-du-RhôneTC \l3 "4. Côtes-du-Rhône
De Rhônevallei – de streek rond Avignon – brengt zowel rosé, witte als de overbekende rode wijn op de markt.

4/5 van de wijnen uit de Rhônevallei worden verkocht onder het algemene label ‘Côtes-du-Rhône’. 

De meest bekende Rhônewijn is zonder twijfel de Châteauneuf-du-Pape. Een wijn met een hoog alcoholgehalte, zowel in rood als in wit.

7. JuraTC \l3 "6. Jura
Halverwege tussen de Côte d'Or en de Zwitserse grens produ​ceert dit gebied verscheidene wijnen die hun geringe hoeveel​heid goedmaken door een grote verscheidenheid.

De twee meest kenmerkende produkten uit deze streek zijn de gele wijn (Château-Chalon) en de strowijn.

8. CognacTC \l2 "2. Cognac
Cognac is de beste brandewijn ter wereld, en is afkomstig uit het A.O.C.-wijnge​bied (Appellation d'Origine Contrôlée) van de Charen​te. Na rij​ping wordt de cognac door verdunnen met water op drinksterk​te gebracht (40°).

België voert jaarlijks ongeveer vijf miljoen flessen cognac in.

De ouderdom van de cognac wordt niet op de fles vermeld, omdat elke cognac een blend is van cognacs van verschillende ouder​dom.

De aanduidingen die op de fles kunnen voorkomen, zijn niet altijd eenduidig:

· *****: 1 tot en met 5 sterren wijst erop dat de jongste cognac die gebruikt werd ten minste 1 jaar oud is.

· V.O., V.S.O.P., V.S.O., Réservé: De aanduidingen V.O. (Very Old), V.S.O.P. (Very Superior Old Pale), V.S.O. (Very Superior Old) of Réserve bepalen dat de jongste cognac minstens 4 jaar oud is.

· Grande Réserve, Vieille Réserve, Extra Napoléon, X.O.: Indien het etiket Grande Réserve, Vieille Réserve, Extra Na​poléon of X.O. (Extra Old) vermeldt, moet de jongste cognac tenminste 5 jaar oud zijn. Deze cognacs bevatten meestal produkten die 10, 30 tot 50 jaar oud zijn.

Bovendien bestaan er nog talloze herkomstaanwijzingen:

· Grande Champagne: "Grande Champagne" is de beste herkomstaanduiding. Dit gebied omvat de 27 gemeenten uit het arrondissement Cognac, waar de meest befaamde cognac wordt gemaakt.

· Petite Champagne: De "Petite Champagne" is een groter gebied omheen de Grande Champagne waar cognac van mindere kwaliteit geproduceerd wordt.

· Fine Champagne: "Fine Champagne" is een mengeling van cognac uit de Grande Champag​ne en de Petite Champagne. Dit is de meest verkochte cognac.

· Anderen: Aanduidingen zoals Borderies, Fine Bois, Bons Bois of Bois Ordinaires slaan op cognacs die in minder befaamde gebieden zijn gewonnen en vaak ook van mindere kwaliteit zijn.

9. Zuid-west FrankrijkTC \l3 "9. Provence
Verzamelnaam voor een divers wijngebied.

10. SavoieTC \l3 "9. Provence
· ???

11. ProvenceTC \l3 "9. Provence
De Provence produceert overwegend rosé, maar ook rood en wit. De rosés behoren tot de beste van Frankrijk. Ze moeten vrij jong gedronken worden.

12. Languedoc et RoussillonTC \l3 "7. Languedoc et Roussillon
Dit is het grootste wijngebied van Frankrijk en ook het meest inten​sief bebouwde. Geen 10 % van de wijn wordt verkocht als A.O.C.-wijnen.

De meeste worden verkocht als V.D.Q.S. De Minervois vormt de meest bekende wijn uit deze streek.

13. ArmagnacTC \l2 "1. Armagnac
Deze wijngaard is gelegen tussen de Garonne en de Pyreneeën. Deze brandewijn is de grote rivaal van de cognac. Armagnac bezit niet de fijnheid van de cognac, heeft een ander karakter en is veel meer uitgesproken wat smaak betreft.

Armagnac kan maximum 63% alcohol bevatten, maar wordt ook meestal verdund tot 40% drinksterkte.

De ouderdomsaanduidingen zijn ook hier een onderwerp van discussie:

· ***: 3 sterren geeft een mengeling aan van 3 armagnacs, waarvan tenmin​ste 1 één jaar oud is.

· Very Old, Very Superior Old Pale, Réservé: De vermeldingen V.O., V.S.O.P. of Réservé duiden op een blend waarbij de gebruikte brandewijnen tenminste 4 jaar oud zijn.

2. Andere wijnlandenTC \l2 "2. Andere wijnlanden
1. DuitslandTC \l3 "1. Duitsland
De totale Duitse wijnproductie bedraagt ongeveer 1/8ste van de Franse. Het grootste gedeelte van de Duitse wijnbouw vindt men in het zuidwes​telijk gedeelte van het land, nl. het Rijnland, Württ​emberg en Frankenland. De Rijn met zijn voornaamste zijrivieren Ahr, Moezel, Nage, Main en Neckar is de slagader van de wijnstreek: "Reinland ist Weinland". In Duits​land worden rode wijn, witte wijn (83%), roséwijn en schuim​wij​nen gepro​duceerd.

De Duitse wijnen vermelden op het etiket steeds de streek of het wijndorp en de druif (of druiven) waaruit de wijn gemaakt is. 

Er bestaat geen officiële classificatie van de wijnen. Sommige wijnen werden sedert 1957 met officiële onderscheidingen bekroond, maar die onderscheiding geldt slechts voor een wijn van één bepaalde jaargang.

De Duitse wijnwet van 1971 deelt de wijn in drie grote categorieën volgens het suikergehalte in de most:

· Tafelwein: Voor deze gewone wijnen stelt men geen hoge eisen. Er mag zelfs suiker worden toegevoegd aan de most. De vermelding op het etiket bestaat uit één van de volgende wijngebieden: Mosel, Rhein, Oberrhein, Main, Neckar.

· Qualitätswein: Deze wijn moet aan bepaalde eisen voldoen. Er mag tot 30 gram suiker per liter toegevoegd worden. Deze wijn komt in de handel met een controlenummer op het etiket.

· Qualitätswein mit Prädikat: Dit zijn klassewijnen waaraan het toevoegen van wijn streng verboden is. Het kwaliteitsmerk "Prädikat" bevat de vermeldingen van "Kabi​nett" tot "Eiswein". 
"Kabinett" is de gewone wijn. "Spätlese" is zoetere wijn, gemaakt van laat geplukte druiven. "Auslese" is wijn die uitsluitend van be​paalde geselecteerde druiven is gemaakt. "Beerenauslese" is wijn gemaakt van speciaal ge​kozen druiven die van iedere tros geplukt wer​den. "Trockenbeerauslese" wordt geproduceerd van overrijpe druiven en is wat de smaak betreft vergelijkbaar met de Sauternes. "Eiswein" wordt verkregen uit druiven die 's morgens vroeg in bevro​ren toe​stand worden geoogst en geperst.

2. LuxemburgTC \l3 "2. Luxemburg
Sedert Wereldoorlog II heeft het Groothertogdom Luxemburg zich bijzonder ingespannen om zijn wijnen op de wereldmarkt te brengen. De meeste wijn komt in België terecht.

Luxemburg produceert enkel droge witte wijn, vergelijkbaar met de Franse loirewijnen. Mousserende wijnen komen eveneens steeds meer op de markt.

De Luxemburgse regering waarborgt sedert 1935 de echtheid van de kwaliteitswij​nen door de toekenning van een nationaal merkteken: een schildje met een druiventros. Ongeveer 33% van de wijnen krijgt dit merkteken.

3. ItaliëTC \l3 "3. Italië
Italië produceert meer rode wijnen dan witte en meer wijn (?) dan welk ander land ook. Toch kan Italië moeilijk wedijveren met Frankrijk op het kwalitatieve vlak.

Sedert 1963 tracht het "Instituzione del Comitato Nazionale par la Tutela della Denominazioni dei Vini" de wijnen en de wijngaarden te ordenen naar Frans model. Deze reglementering legt drie kwaliteits​niveaus vast.

Denominazione semplice
Op het laagste niveau worden geen kwaliteitseisen gesteld. Men vermeldt enkel de herkomst. Deze categorie is vergelijkbaar met tafelwijn.

Denominazione di origine controllata
Vergelijkbaar met de Franse VDQS-indeling. Hier gelden reeds bepaal​de kwali​teitsnormen, die de wijnbouwers zelf stellen, alsook de afbakening van het wijnge​bied. Deze wijnen noemt men kortweg DOC-wijnen.

Denominazione controllata e garantita
Dit kwaliteitsniveau wordt enkel toegekend aan individuele wijnbou​wers, die regelmatig zeer grote kwaliteitsproducten bekomen. Het wijnproduct wordt met een staatszegel verzegeld.

Enkele bekende Italiaanse wijnen zijn:

Asti Spumante
Het is een licht-zoete mousserende wijn uit de streek van Asti, Piemonte (Pië​mont). Gefabriceerd volgens de methode "champenoise" wordt hij gekenmerkt door een laag alcoholgehalte.

Chianti
De rode Chiantiwijn heeft een dieprode kleur die gepaard gaat met een even doordringende geur. Hij is droog van smaak met een weinig hard​heid veroorzaakt door een hogere hoeveelheid tannine.

4. SpanjeTC \l3 "4. Spanje
Spanje is het derde wijnland ter wereld, naar kwantiteit gerekend en het eerste wat de wijnbouwoppervlakte betreft. Spanje staat vooral bekend om zijn likeurwij​nen (o.a. Sherry) maar heeft ook enkele rode wijnen met klasse. 

Ook in Spanje is er een keurmerk: de "Denominacion de origen" toege​kend door de "Conseje Regulador". De strengste wetgeving geldt voor het Xérèsgebied.

Rioja
De beste Spaanse rode wijn is zonder twijfel de rioja-wijn. Deze wijn heeft veel gelijkenissen met de bordeauxwijnen. De rioja alta is het beste kwaliteitsmerk.

Sherry TC \l2 "4. Sherry 
Sherry (of Jerez) wordt verbouwd in Spanje. Hij wordt verkre​gen door een menge​ling van verschillende witte wijnen, waaraan later wijnal​cohol wordt toegevoegd.

Het alcoholgehalte bedraagt 15 tot 24 %.

Er zijn zes soorten sherry's, waarvan er maar drie echt be​langrijk zijn.

Fino
De Fino is de lichtste naar kleur en smaak van de verschillen​de sherrytypes. Het is een sherry die niet lang bewaard en ook niet verbeterd op fles. Hij is fijn en droog.

Amontillado
Amontillado is de donkerste sherry met een hoger alcoholgehal​te (18 %) dan de Fino. Deze sherry is sterker van smaak en geur.

Amoroso
De Amoroso is een zware en donker gekleurde sherry, met half​zoe​te smaak. De Britten, waarvoor deze Sherry gecreëerd werd, noemen hem in de meest zoete versie Cream Sherry.

5. Portugal TC \l2 "3. Porto 
Portwijnen hebben minstens 16.5° alcohol en zijn afkomstig uit de Boven-Douro in Portugal. 

Voor porto doet men beroep op liefst 16 druivenrassen. Deze wijnen blijven gedurende 5 à 6 jaar geborgen in kelders, waarna men jonge wijnen met oude wijnen mengt zonder te kijken naar de plaats van herkomst. Hierdoor verkrijgt men een "blend" die voor elk merk steeds dezelfde smaak waarborgt. 

De meeste portwijnen zijn zoet van smaak.

Er zijn zes belangrijke portwijnen.

Ruby Port
Ruby Port is een jonge porto met een rijke kleur, fruitig en zoet. Een blend die op fles niet veel beter meer wordt.

Tawny Port
Tawny Port heeft wat langer op vat gerijpt en heeft daardoor een roodbruine kleur. Hij geniet de voor​keur van de kenners omwille van zijn fijnere smaak.

Vintage Port
Wie porto uit één wijnjaar wil, moet Vintage Port kopen. Als het jaar uitzonderlijk goed is, houdt de wijnbereider een deel van de wijn om er Vintage Port van te maken. De porto met jaargang rijpt op fles en wordt er met de jaren beter op.

Crusted Port

Crusted Port is afkomstig van verschillende grote wijnja​ren. Gelijk​waardig aan Vintage Port rijpt deze ook een hele tijd op fles.

Late Bottled Vintage Port
Late Bottled Vintage Port is Vintage Port die op het vat verou​derd is. Deze wijn vormt zowat het midden tussen Vintage Port en Tawny Port.

White Port
De laatste jaren neemt de belangstelling voor witte porto toe. Witte porto, die vaak een lichtbruine kleur heeft, wordt gemaakt van witte druiven en heeft een sterkere zoete smaak dan de gewone, rode porto.

Staat er een jaartal vermeld op de portofles, dan betreft het de gemiddelde wijnleeftijd van portwijnen waaruit deze porto gemengd is.

3. Wijn uit de Nieuwe Wereld

In de Europese wijnlanden is de wijn een eeuwenoude traditie met wereldbekende wijnsoorten uit befaamde wijngebieden. De wijn wordt er vaak gemaakt volgens de traditionele beproefde methodes. De wereld hoorde hen toe.

Het laatste decennium komen echter ook nieuwe wijnlanden opzetten met goede, betaalbare wijnen. Meestal zijn het bekende druivensoorten, maar met een moderne productietechnologie. De wijnmakers van de Nieuwe Wereld zijn echte innovatoren. 

Hoewel de meeste van deze wijnen concurreren met hun broertjes uit de traditionele wijnlanden in de segmenten van wijn tussen de 50 en 500BEF, is er de laatste jaren een grote kwaliteitsverbetering op gang gekomen. Men wil hiermee ook de wijnen uit de Bordeaux- en Bourgognestreken evenaren.

1. Zuid-Afrika

Momenteel verbouwt Zuid-Afrika nog steeds 85% witte druiven, waarvan het gros verwerkt wordt tot goedkope bulkwijn. Meer en meer echter worden de populaire druivensoort chenin blanc vervangen door de rode druivensoorten cabernet sauvignon, merlot, shiraz en pinotage. Natuurlijk worden de witte wijn niet zomaar overboord gegooid. De betere witte wijn wordt gemaakt van sauvignon blanc of chardonnay.

2. Australië en Nieuw-Zeeland

De wijnen van Oceanië zijn uiteraard meegekomen met de Europese immigranten. Toch zijn de wijnen geen klakkeloze imitaties van de Europese wijnen, maar hebben ze een eigen gezicht. 

De ene Australische wijngaard is duidelijk de andere niet, er is een grote verscheidenheid. Door het koele klimaat maakt men in Nieuw-Zeeland vooral witte wijnen, met de sauvignon blanc voorop. Voor rode wijnen is het klimaat soms ongunstig. Wijnen van cabernet sauvignon en merlot vertonen in minder goede jaren snel zwakke plekken. De pinot noir maakt de laatste jaren een kleine opmars.

3. Californië

Hoewel er in 40 van de 50 Amerikaanse staten aan wijnbouw gedaan wordt, bestaat 92% van de jaarlijkse wijnproductie uit Californische wijn. 

De populairste druivensoorten van de hedendaagse Californische wijnindustrie zijn de bekende chardonnay en cabernet sauvignon. Maar daarnaast worden ook andere druivensoorten gebruikt, de Zinfandelwijn op kop.

4. Serveren en degusteren van wijnTC \l2 "4. Serveren en degusteren van wijn
Op het etiket staat vaak informatie over de naam van de wijn, het domein of het herkomstgebied.

Verplicht zijn de benamingsaanduiding en het produktieland; de inhoud en het alcoholgehalte en het wijnjaar.

Bij schuimwijn wordt vaak de smaak van de wijn vermeld.

1. Het serveren van wijnTC \l3 "1. Het serveren van wijn
Bij het serveren van wijn is de schenktemperatuur zeer belang​rijk. In het alge​meen kan men vijf grote categorieën onder​scheiden:

	Wijn
	°C

	Schuimwijn en witte likeurwijn
	6  -  8

	Witte wijn
	8  - 10

	Rosé wijn en rode likeurwijn
	12 - 14

	Jonge rode wijn
	14 - 16

	Rode wijn
	18 - 20


Chambreren gebeurt enkel voor oude of zeer oude rode wijnen. Men laat de wijn dan één tot twee uur vooraf ademen, door de kurk te verwijde​ren.

Rode wijn wordt in een wijnmandje ontkurkt. Rosé, witte en schuim​wijnen worden in een ijsemmer ontkurkt.

Eerst wordt het kapje van de fles gesneden aan de uitstekende rand van de flessenhals. Daarna wordt de kurk de fles getrok​ken.

Sommigen hebben dan de gewoonte aan de kurk te ruiken. Bij onaangename geur kan dit een voorteken van slechte wijn zijn.

Oude, rode wijnen worden na het ontkurken gedecanteerd indien de wijn teveel onzuiverheden bevat. 

De wijn wordt dan boven kaarslicht overgegoten in een karaf. Vaak kan tot de helft van de fles verloren gaan.

Witte wijnen, rosé wijnen en jonge rode wijnen hebben geen of nauwe​lijks droe​sem. Schuimwijnen hebben nooit droesem.

2. Het degusteren van wijnTC \l3 "2. Het degusteren van wijn
Het degusteren van wijnen is uitgegroeid tot een ceremonieel gedrag, dat vaak door anderen lachwekkend wordt genoemd.

Bij een degustatie worden de wijnen altijd in een bepaalde volgorde gedronken. Dit gaat volgens drie regels die achter​eenvolgens moeten toegepast worden.

Een eerste regel bepaalt dat eerste witte wijn, dan rosé, dan rode en tenslotte likeurwijnen moeten gedegusteerd worden.

Binnen deze categorieën wordt dan eerst de droge wijn en pas dan de zoetere wijnen gedronken.

Tot slot worden jonge wijnen voor de oude wijnen geproefd.

Bij het proeven zelf wordt het glas voor 2/5 gevuld.

Met twee vingers aan de steel wordt het glas op ooghoogte gebracht om de helderheid van de wijn tegen het licht te keuren. Bij schuimwijnen wordt tevens de schuimkraag en de bruiswerking onderzocht.

Door het zachtjes wiegen van het glas kan men de traanvorming contro​leren. Veel traanvorming wijst vaak op een hoog alcohol​gehalte.

Het glas wordt al wiegend naar de neusvleugels gebracht. Daar wordt de bewe​ging bruusk gestopt waardoor een enorme hoeveel​heid bouquet vrijkomt.

De proever neemt daarna een slokje en spoelt dit rond door de mond zodat de wijn met alle smaakpapillen in aanraking komt.

5. Gastronomie en wijnTC \l2 "5. Gastronomie en wijn
Bij het aperitief horen steeds droge witte wijnen. Schuimwij​nen, droge likeurwijnen of jonge, rode wijnen zijn ook ge​schikt.

Bij soep wordt ofwel witte wijn gedronken of niets. Indien er in de soep drank verwerkt is (porto of madeira) wordt er bij deze maaltijd vaak dezelfde drank geserveerd.

Zoals steeds wordt vis begeleid door witte wijn en vlees door rode wijn. De oude, rijke rode wijnen passen het best bij geroosterd vlees en wild of gevogelte.

Bij het dessert wordt steeds zoete wijn geschonken. Zoete witte wijn, likeurwijn of schuimwijn.
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