De wijnkenner: te kennen
Onderstaande elementen moet je onthouden van het 'wijnspel'.
Begrippen
· afschaffer: iemand die geen sterkedrank meer gebruikt en ook meestal anderen tracht te bewegen die niet te drinken;

· boeket: geheel van reuksensaties, opgewekt door de wijn;

· cuvaison: tijd dat de wijn in de gistkuip verblijft;

· staartwijn (vin de queue): minderwaardige wijn, verkregen uit de persing van een overblijfsel van druiven,

· blindproeven: wijnfles en/of etiket worden afgeschermd, het zicht (o.a.) blijft een belangrijke rol spelen bij proeverijen,

· chaptalisatie: toevoegen van suiker aan de most om het alcoholgehalte te verhogen,

· oenofoob: iemand die helemaal niet van wijn houdt,

· oenometer: om het suikergehalte van het druivensap te meten,

· delirium tremens: crisis die een chronisch alcoholist kan krijgen als men hem opeens alle drank ontzegt

· wijn koppelen = de wijn zo goed mogelijk laten passen bij de gerechten die men serveert,

· eigen alcohol van de wijn: alcohol die van nature aanwezig is in de wijn, voor enige gisting,

· ethylotest: iemands alcoholgehalte meten door de uitgeademde lucht te analyseren (idem als de alcoholtest),

· oenilisme: vorm van alcoholisme, te wijten aan overdadig wijngebruik,

· beslagen wijn: wijn die, o.a. door blootstelling aan kou of schudden, troeberl werd.

Enkele uitspraken …
· God schiep het water, de mens maakte de wijn (Victor Hugo).

· Men wordt wijs als men drinkt. Wie niet kan drinken, weet niets (Boileau).

· Goedr wijn maakt het hart van de mens blij (uit: Heilige Schrift).

Weetjes:

· Insektenverdelging: rozen tussen de wijnstokken vroeger, nu gesofisticeerde chemische producten

· Sinds 1945: elk jaar wordt het wijnetiket van de nieuwe oogst door een andere grootmeester-schilder geschilderd (idee van baron Philippe de Rothschild).

· Rode wijn is een cholesterolremmer.

· Eenzelfde druivensoort kan droge én zoete wijnen voortbrengen. Dit hangt af van het vinificatieproces dat gevolgd wordt.

· Kwaliteit van de wijn wordt bepaald door: samenstelling van de grond, de soort wijnstokken, de klimatologische omstandigheden en de vakkennis van de wijnbouwer.

· Een Bordeaux kan men van een Bourgogne onderscheiden door naar de fles te kijken: de Bordeaux-fles herkent men aan haar hoge schouders, terwijl de Bourgognefles dikbuikig is.

· Hoe magerder de grond waarop de wijnstok staat, hoe hoger de kwaliteit van de wijn.

· Een wijngaard dient 4 jaar oud te zijn, opdat de wijn die daar gewonnen wordt, recht zou hebben op de AOC.

· Het grootste verschil in witte of rode 'wijn maken' ligt in het weken: daardoor komen de druivenschillen wel of niet in contact met de most, waardoor de kleur bepaald wordt.

· Op het wijnetiket: de naam van het wijndomein is facultatief (mag, moet niet vermeld worden), de naam en adres van de bottelaar daarentegen zijn verplicht.

· Het jaartal hoeft niet vermeld te worden op het wijnetiket van wijnen met een 'appelation'.

· Witte wijn bevat minder tannine dan rode wijn omdat hij minder lang gegist heeft met de schillen, de pitten en de steeltjes van de druiven (die bevatten allemaal tannine).

· Wijnflessen worden liggend bewaard om te vermijden dat de kurken uitdrogen. Vochtig, blijven zij hun rol het best vervullen, namelijk zij voorkomen oxydatie van de wijn die zou optreden na contact met de lucht.

· Water (!!) is de belangrijkste component van de wijn: wijn bevat ongeveer 80% tot 90% water.

· Hoe ouder de wijnstok, hoe hoger de kwaliteit en hoe lager de kwantiteit.

· Een wijn laat je maximum een 2tal uren verluchten voor hij geserveerd wordt. Nadien verliest hij bepaalde kwaliteiten door het teveel aan zuurstof.

De wijnkenner: spelregels

· Kies je pion-kleur.

· Gooi de dobbelsteen, hoogste aantal ogen begint aan het startvak en doorloopt zo verder de wijnroute (overeenkomstig het gegooide aantal ogen).

· H-, wereldbol of druiventrosvakken: neem een kaart met eenzelfde symbool en probeer de vraag te beantwoorden.

· H-vraag = historische vraag

· Wereldbolvraag = aardrijkskundige vraag

· Druiventros = algemene vraag

· (telkens: i.v.m. bordeaux-wijnen)

· Bij symboolkaarten: correct geantwoord: kaart bijhouden en nogmaals gooien/spelen – fout geantwoord: volgende speler aan de beurt OF joker uitspelen (dan ook kaart bijhouden en nogmaals spelen).

· Gildenvakken: beschouwen als gewone vakken.

· Champagnefleskaarten: kurk volgen en verder spelen.

· Jokervakken: Bacchus of Dionysoskaart krijgen en verder spelen.

Winnaar = wie het snelst 10 correcte antwoorden (ongeacht van welk symbool heeft binnen een lesuur.

Of: winnaar = wie het snelst van elk symbool 3 goede antwoorden verzameld heeft, binnen een lesuur.

VEEL SUCCES !!!!
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