Basiskennis drankenleer

OPR 

Groepswerk: 
(andere groepsindeling dan werk rond etiquette)

Opzoeking in BIB  (2u) op dinsdag 23 oktober 2001.

Basiskennis drankenleer/gastronomie, theoretische achtergrond:

· Wijnen: 

· Soorten, oorsprong, samenstelling

· Korte beschrijving van het productieproces

· Gebruik bij welke gerechten, in de keuken

· Lezen van etiketten.

· Bieren

· Soorten, oorsprong, samenstelling

· Korte beschrijving van het productieproces

· Gebruik bij welke gerechten, in de keuken

· Lezen van etiketten.

· Franse keuken

· Kenmerken van de Franse keuken

· Wat is gastronomie in Frankrijk

· Verschilpunten, overeenkomsten met Belgische gewoonten

· Enkele typisch Franse (streekgebonden) gerechten

· Amerikaanse keuken

· Kenmerken van de Amerikaanse keuken

· Gastronomie in Amerika

· Wijnen

· Verschilpunten, gelijkenissen met Belgische gastronomie

· sterke dranken, aperitieven, destillaten

· Wat?

· Lezen van etiketten

· Oorsprong vb. van Whisky

· Bespreek 1 dranksoort naar keuze. Vb. Whisky: oorsprong, soorten, productieproces, …

· Welke drank in welk glas + waarom

· Hoe je glas vasthouden

· Schenken van drank: voorschriften voor het openen en vasthouden van een wijnfles/champagnefles

Verwerking van de gevonden info, samenwerken in groep: Woensdag 24 oktober. (1u)
Mondelinge presentaties: na de herfstvakantie (data nog af te spreken)

PROJECTEN:

Restaurantbezoek waar onderwerpen/kennis over tafelschikking, tafeletiquette en drankenleer aangehaald/toegepast kunnen worden. ( Na herfstvakantie
