PROJECT: GASTRONOMIE

Duur: 5 lessen van 2 u

Onderwerp: verschillende onderwerpen binnen de gastronomie uitdiepen

Welke komen aan bod?:

· bier en kazen

· wijn en wild

· gedrag aan tafel, tafelschikking, …

Er worden 3 parallelle groepen gevormd (totaal 6 groepjes die door lk worden samengesteld over de klasgroepen heen)

Verschillende fasen:

Fase 1: 

· bronnen opstellen

· info opzoeken rond geschiedenis, productieproces, soorten, kwaliteit

· afspraak maken bezoek volgende week

Fase 2

· bezoek

· contact leggen voor bezoek met ganse klasgroep

Fase 3

· presentatie per groepje

Fase 4

· bezoek met de ganse klasgroep samen

Fase 5

· parallelle groepen maken 1 bundel

Week 1:

Algemene uitleg rond het project.

De groepjes worden ingedeeld.  De groepen die hetzelfde onderwerp behandelen werken afzonderlijk en beïnvloeden elkaar niet.

Opdracht BIER – KAAS

FASE 1

· lijst van te gebruiken bronnen opstellen (websites, boeken, folders, vakliteratuur, referenties,…)

· Voor de eerste fase ga je op zoek naar info rond het productieproces, situeren waar overal in België ( situeren op kaart) bier wordt gebrouwen, geschiedenis, verschillende soorten + verschillen in bier en kaas.

· Je maakt nu reeds een afspraak zodat je volgende week in Projecten op bezoek kan met je groepje naar een brouwerij of kaasmakerij (5de en 6de lesuur!) zodat je ter plaatse ook info kan verzamelen voor de 3 fases.

FASE 2

· Bezoek: info verzamelen rond verkoopcijfers, vergelijken met andere brouwerijen/kaasmakerijen, promotie, profiel, piekperiodes, contacten, gastronomie, toprestaurants die deze producten aanbieden…

· contacten leggen om in week 4 een bezoek te regelen voor de ganse klasgroep (maandagnamiddag)

FASE 3

· materiaal mee en voorleggen aan Dhr Symaeys en Mevr Roels

· presentatie  

· Bijsturing en koppelen van de twee parallelle groepen zodat hun info tot 1 geheel kan gebracht worden

FASE 4

· bezoek aan 1 van de uitgekozen voorstellen

FASE 5

· parallelle groepen komen tot 1 bundel waarin de bekomen informatie tijdens de voorgaande fasen werd verwerkt en als naslagwerk kan dienen: op het einde van deze les wordt de bundel doorgemaild.

Opdracht WIJN – WILD

FASE 1

· lijst van te gebruiken bronnen opstellen (websites, boeken, folders, vakliteratuur, referenties,…)

· Voor de eerste fase ga je op zoek naar info rond het productieproces, situeren waar overal in België ( situeren op kaart) aan jacht wordt gedaan,  welke zijn de belangrijke regels hierin, geschiedenis, verschillende soorten, verschillende wijnhandelaars, relatie met de wijnhuizen,…

· Je maakt nu reeds een afspraak zodat je volgende week in Projecten op bezoek kan met je groepje naar een wijnhandelaar of wildhandel (5de en 6de lesuur!) zodat je ter plaatse ook info kan verzamelen voor de 3 fases.

FASE 2

· Bezoek: info verzamelen rond verkoopcijfers, vergelijken met andere wijnhandels/wildhandels, promotie, piekperiodes, profiel, contacten, gastronomie, toprestaurants die deze producten aanbieden…

· contacten leggen om in week 4 een bezoek te regelen voor de ganse klasgroep (maandagnamiddag)

FASE 3

· materiaal mee en voorleggen aan Dhr Symaeys en Mevr Roels

· presentatie  

· Bijsturing en koppelen van de twee parallelle groepen zodat hun info tot 1 geheel kan gebracht worden

FASE 4

· bezoek aan 1 van de uitgekozen voorstellen

FASE 5

· parallelle groepen komen tot 1 bundel waarin de bekomen informatie tijdens de voorgaande fasen werd verwerkt en als naslagwerk kan dienen: op het einde van deze les wordt de bundel doorgemaild.

Opdracht TAFELETIQUETTE EN –GEDRAG

FASE 1

· lijst van te gebruiken bronnen opstellen (websites, boeken, folders, vakliteratuur, referenties,…)

· Voor de eerste fase ga je op zoek naar info rond het gedrag van de gastheer en gastvrouw, hoe je te gedragen als gast. Je zoekt info rond tafelschikking, gebruik van welke borden/glazen, …  Bij het verwerken van deze info maak je een onderscheid in wijn,bier,kaas,wild.  

· Je maakt nu reeds een afspraak zodat je volgende week in Projecten op bezoek kan met je groepje waar ze je meer kunnen vertellen over dit item (5de en 6de lesuur!) zodat je ter plaatse ook info kan verzamelen voor de 3 fases.

FASE 2

· Bezoek: info verzamelen rond etiquette, protocol, uitleg michelingids, tafelplan, kledij …

· contacten leggen om in week 4 een bezoek te regelen voor de ganse klasgroep (maandagnamiddag)

FASE 3

· materiaal mee en voorleggen aan Dhr Symaeys en Mevr Roels

· presentatie  

· Bijsturing en koppelen van de twee parallelle groepen zodat hun info tot 1 geheel kan gebracht worden

FASE 4

· bezoek aan 1 van de uitgekozen voorstellen

FASE 5

· parallelle groepen komen tot 1 bundel waarin de bekomen informatie tijdens de voorgaande fasen werd verwerkt en als naslagwerk kan dienen: op het einde van deze les wordt de bundel doorgemaild.

De groepjes
	Bier – Kaas
	Kundry Annys

Marjolein Tanghe

Céline Buyck

Ellen Van Haecke
	Justine Van Quathem

Barbara De Vaere

Matthias Fraipont

Ingo Seynaeve

	Wijn – Wild
	Dilek Olmez

Shannah Simkens

Vahedi Sara

Steve Landuyt
	Kim Grenelle

Pieter-Jan Laloo

Tiffany Teerlinck

Eline Demey

Alexander Broos

	Tafeletiquette en - gedrag
	Shana Moyaert

Lies Scherrens

Hannelore Coulier

Saïdja Dewaele


	Ben Naeyaert

Stéphanie Vandenbroucke

Karen Mortier

Ellen Bogaert


