VOORSTELLING PROJECT

Voor het project drankenleer, gastronomie en beroepsomgangsvormen verrichtten de leerlingen actief opzoekingswerk.  In de bibliografie vindt u alle bronnen terug die ik uit de bibliotheek van Sint Niklaas uitleende en in de klas ter beschikking stelde.

De leerlingen kregen met z’n 15 de opdracht om 420 vragen op te lossen (groepsopdracht !) gedurende twee lesuren.  Zij slaagden erin er ongeveer 300 effectief op te lossen.

Twee uur was echt wel een maximum, want ze waren op het einde suf en aan ontspanning toe.

De twee volgende uren keken ze naar video’s , waaruit ik de interessantste stukken selecteerde :    Video wijnwijzer Frankrijk (van Test Aankoop)



Het bier : een Belgische traditie



Geschiedenis van de wijn  door Hugh Johnson

Daarbij merkte ik wel op dat de concentratie vaak ver te zoeken was, en ze het echt moeilijk hadden om de informatie op te slaan.

Volgende dinsdag moeten de leerlingen een aantal (door mij geselecteerde) vragen verwerken.  Voor onopgeloste vragen, vermeld ik boek en pagina waar de antwoorden staan.  Voor de antwoorden op de andere vragen, werken zij met de nota’s van vorige week van hun medeleerlingen.

De leerlingen worden in 8 groepen van ca. 4 lln. verdeeld (2 klassen van 15) en brengen een voorstelling van hun onderwerp voor de klas.  Zij moeten daarbij gebruik maken van slides.

De voordrachten worden gefilmd en nabesproken in GT.  Inhoudelijk wordt er telkens even op teruggekomen, wanneer dat nodig blijkt.

Het laatste lesuur organiseren we een quiz, om de informatiemassa nog eens op een aangename manier te herkauwen.

De week daarop voorzien we een toets over de voorgebrachte inhoud.  Leerlingen krijgen enkel de letterlijke vragen die zij allen moesten verwerken.  Daarna komt een gastspreker toelichting geven over tafelschikking, bediening, serveren van dranken, openen van flessen, …

In de volgende bijlagen vindt u  


-     de bibliografische gegevens

-     alle gestelde vragen met antwoorden, gerangschikt per bron.

· de vragenlijst gerangschikt per onderwerp voor de leerlingengroep

· de vragen met antwoorden die de leerlingen moeten verwerken, voorbrengen en kennen

