Project drankenleer (week 1)

8.20 introductie

 verwijzen naar project tafeletiquette en cursus die gemaakt werd op basis van hun werkjes

de klas verdelen in 5 groepjes van een 3tal personen

doen op basis van kaartjes: 

wijn (Franse)

Champagne

bier (Belgisch)

koffie/thee

whisky/cognac/jenever

8.30

in groepjes op een papier schrijven wat je weet over deze drank

hoe ben je aan deze info gekomen?

8.45

Ieder groepje kort laten vertellen wat ze erover weten en hoe ze aan zo’n info komen.

9.10 geven van een nieuwe opdracht voor alle groepjes

maak een werkje van een 5 tal pagina’s over

nadien demonstreren in klas

· herkomst van de drank

· productieproces (link leggen met streek van herkomst)

· soorten

· fles

· etiket – kenmerken (verzamel een aantal etiketten)

· hoe kwaliteit aflezen van etiket

· hoe degusteren

· hoe gebruiken aan tafel, waar in de maaltijd

· hoe fles openen - vasthouden

· welk glas – hoe vasthouden

9.30 vertrek naar de Biekorf

(opzoeken op internet kan in klas)
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